
Salade romaine et choux blancs émincés

Ravioli tricolore aux fromages, Sauce tomate à la sauge

Grana padano râpé
Pomme royal gala de féchy

~
Verre de lait et Brioche de notre artisan (Suisse)

Salade mêlée Novae

Emincé de poulet (Suisse), Sauce poivre vert
Cube de quorn sauce poivre vert

Haricots rouges tomatés et Céleris rôtis au curry madras

~
Compote de poires et Gaufre de Bruxelles

Salade coleslaw bio

Dos de saumon (Ecosse) vapeur, Sauce au citron bio
Quenelle de blanc d'œuf

Riz basmati bio et Epinards à la crème

Clémentine Bio
~

Yaourt à boire et Croissant (Suisse)

Soupe de carotte au cumin

Seitan vaudois, Sauce aigre douce maison

Cœur de blé et Panais rôtis au laurier
Gâteau à la noix de coco

~
Jus de raisin du pressoir de Marcelin et Biscuits aux céréales

Iceberg et carottes râpées

Croustillant de féta et épinards, Citron bio

Epautre vert au bouillon et Butter nuts rôtis

Banane bio
~

Yaourt à la myrtille sans sucre ajouté et Pain de campagne (Suisse)

MENUS DE LA SEMAINE

09.02.2026 - 13.02.2026

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 
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